
schab w galarecie, salceson z indyka, salceson wieprzowy, 

polędwica, pikle, marynaty (grzyby, ogórki, papryka), sery,
śledzie na dwa sposoby, tymbaliki, szynka w galarecie,  pieczywo

Sok 1 litr, cola 0,2l - 2 szt.

Barszcz z pasztecikiem francuskim/ krokietem

Kaczka z knedlem czeskim, buraczki

Szaszłyk podany na ryżu

Kapusta czerwona
Roladki śląskie z kluskami

Pałka z kurczaka nadziewana orzechami
Roladki wieprzowe w sosie borowikowym
Maczanka krakowska
Kotlet devolay

Catering Witkowski

Bufet deserowy:

Menu weselne

Deser:

Kolacja III:

Sałatka coleslaw

Zupa:

Danie:

Kolacja I:

Kolacja II:

Zimna płyta:

Napoje:

Rosół tradycyjny z makaronem i kluseczkami lub krem z pieczarek

Pieczeń mielona nadziewana polędwiczkami

Ziemniaki puree 
Kluski śląskie

Surówki

Ciasta, ciasteczka drobne, owoce

Woda mineralna niegazowana - bez ograniczeń
Woda mineralna gazowana 0,5l - bez ograniczeń
Kawa, herbata - bez ograniczeń
Wino musujace do toastu

Przystawki:

Kolacja IV:

Pasztet domowy, mięsa pieczone (karczek, boczek), wędliny swojskie, 
szynka, sałatka jarzynowa, sałatka z brokułów, sałatka z kurczakiem,

Mus czekoladowy z lodami, tort weselny (tort płatny oddzielnie)


