
Kanapki bankietowe 4 rodzaje - 4 szt./os ;

Napoje

Krem brulee;

Bufet deserowy

Gorące dania 

Zimny bufet 

Kanapki 

Propozycja I
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Menu bankietowe

Rolada z łososia;

Melon w szynce parmeńskiej;

Pieczeń wieprzowa z polędwiczkami z sosem;

Koreczki Mix - serowo-owocowe, z oliwek i sera feta, z mozzarellą i pomidorami;

Łódeczki z cykorii;

Pasztet.

Beeff strogonoff z kluskami ziemniaczanymi;

Barszcz czerwony.

Trufle czekoladowe;
Mufinki;
Ciasteczka drobne;
Owoce na paterach.

Kawa (parzona Jacobs, rozpuszczalna Nescafe);
Herbata (Lipton);
Woda mineralna niegazowana oraz gazowana;
Soki.

Minimalne zamówienie 20 osób.
Zapewniamy potrzebne wyposażenie, transport, obsługę kelnerską.

Cena za osobę: 55 zł.



sałatka z szynką serrano, morelami i mozzarellą;

żurek z kiełbasą;

Przystawki zimne 

Przykładowe propozycje do menu

sałatka krabowa z awokado;

pieczeń wieprzowa z polędwiczkami;
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szparagi w szynce;

rolady z szynki w galarecie;

tymbaliki drobiowe;

schab ze śliwką;

rolada z łososia;

roladki łososiowe z chrzanem wasabi;

tatar z łososia;

łódki z cykorii;

deska serów z owocami;

patery wędlin;

pieczywo, masło smakowe.

sałatka z granatem i serem Brie;

sałatka z grillowanym kurczakiem, orzechami, awokado i mango;

sałatka grecka z oliwkami, grillowaną papryką;

sałatka cytrusowa;

sałatka caprese.

Bufet sałatkowy

krem brulee;

mus czekoladowy;

muffinki czekoladowe;

tiramisu;

sałatka ze świeżych owoców;

trufle czekoladowe;

krem catalana.

Bufet deserowy

roladki schabowe;

karkówka z sosem;

sola w sosie śmietanowym;

eskalopki cielęce;

polędwiczki wieprzowe duszone;

Strogonoff z kluskami ziemniaczanymi;

Dania gorące

barszcz cerwony.


